CHARITY DINNERTILSTOTTE FOR
SELVHJZLP HERNING

Tidspunkt: 26. februar 2025 KI.18.30 - 21.30
Sted: Dolphin Hotel Herning.

Hele indtaegten for aftenen gar ubeskaret til Selvhjzelp Herning.

by Dolphins nye kgkkenchef Niklas Ormstrup laver en forrygende 5

serveringers middag inkl. vin og avec.

Niklas har tidligere vaeret kgkkenchef pa Nr. Vosborg og er en af

Danmarks stgrste kokketalenter. Han er nu i spidsen for Dolphins nye satsning pa fine
dining, og her kan du og dine gaester opleve en vaskeaegte premiere pa alt det Niklas

kan og star for.

AFTENENS MENU
Velkomst champagne

Forret
Bagt havtaske — kraftig fiskesuppe smagte til med hvidvin og sennep.
Hertil hjemmebagt brgd og saltet smor fra Arla unika.

Mellemret
Jomfruhummer rullet i tomat — spicy creme lavet pd piment d'espelefte — aromatisk

tfomat bouillon.

Mellemret
Rert taftar pa vaffelbund.

Hovedret
Rosa steget dansk ungdyrfilet — pommes fondant — grillet Igg — cremet gulergdder —
sprede rodfrugt chips - treffelsauce maette med syltede tyttebaer.

(Hovedretten kan laves vegetarisk: soja marineret selleri — pommes fondant — grillet lgg — cremet
gulergdder — sprgde rodfrugt chips — trgffelsauce mette med syltede tytteber.)

Dessert
Markchokolade — marineref skovbaer — sprgde marengs kys.

Hertil velvalgte vine — ogsa mulighed for alkoholfrie vine og safter.

Pris pr. person 999,-

AFTENENS PROGRAM
KI.18:30 - Velkomst ved Jan @rum Vermg
Inden hovedretten vil Iben Trabjerg give en kort introduktion til Selvhjselp Hernings vigtige arbejde.
Der vil vaere eksempler pa hvor Selvhjzelp Herning har hjulpet mennesker der fraengte til et faellesskab.
Under arrangementet vil der vaere musikalsk indslag.

S0 ey, TILMELDING
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5 & Tilmelding pa mail til janvermoe@gmail.com.
fé ; Der er ef begraenset antal billetter. Sa tilmelding sker efter fgrst til mglle princip.

Evt. spergsmal pa tIf.: 29 85 50 55

SELVHJELP Med venlig hilsen

HERNING Stette- og advisory board gruppen for Selvhjalp Herning



